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ANWENDUNG
APPLICATION

Zum direkten Verzehr oder zur Weiterverarbeitung in 
der Lebensmittelindustrie. 

For direct consumption and further processing in 
the food industry.

EIGENSCHAFTEN 
CHARACTERISTICS

gefriergeeignet freeze stable

 backstabil bake stable

ZUTATEN
INGREDIENTS

NÄHRWERTE PRO 100G
NUTRITION FACTS PER 100G

Energie, Energy kj (kcal)
Fett, Fat g
  davon gesättigte Fettsäuren, thereof saturates g
Kohlenhydrate, Carbohydrates g
  davon Zucker, thereof sugar g
Eiweiß, Protein g
Salz, Salt  g

MINDESTHALTBARKEIT
BEST BEFORE

12 Monate (ungeöffnet)
6 Monate (Restlaufzeit)

12 months (unopened)
6 months (on delivery)

LAGERUNG
STORAGE max. 20°/70% Luftfeuchtigkeit max. 20°/70% humidity

VERPACKUNG 
PACKAGING

Flowpack 1 kg-2,5 kg Flowpack 1 kg-2,5 kg
Karton 6,26 kg; 12,5 kg
Container 60 x 12,5 kg

Box 6,26 kg; 12,5 kg
Container 60 x 12,5 kg

HASELNUSSMARK, DUNKEL
HAZELNUT PASTE , DARK
Artikelnummer 20323800

Dunkle Haselnusspaste aus 100% Haselnüssen, stark geröstet. 
Ein köstlich nussiger Allrounder als Toppings, Eincreme- und Getränke- 
zubereitungen, Gebäck und vieles mehr. 

Fine hazelnut paste made from 100% strong roasted hazelnuts. Our hazelnut 
paste is a deliciously nutty allrounder for baked goods, ice cream, toppings, 
as ingredient in sweet & savory  dishes and so much more.

ANWENDUNG | APPLICATION Zum direkten Verzehr oder zur Weiterverarbeitung in 
der Lebensmittelindustrie. 

For direct consumption and further processing in 
the food industry.

EIGENSCHAFTEN 
CHARACTERISTICS

Hergestellt aus stark gerösteten, blanchierten Hasel-
nüssen. Fein vermahlen, dunkle Farbe.

Made of strong roasted, blanched hazelnuts. Finely 
grinded, dark colour.

Geschmack: rein, intensiv nach Haselnuss Taste: pure, intense hazelnut taste

gefriergeeignet freeze stable

pumpfähig pumpable

ZUTATEN | INGREDIENTS HASELNÜSSE (100%) HAZELNUTS (100%)

NÄHRWERTE PRO 100g
NUTRITION FACTS PER 100g

Energie, Energy 2764kJ (670 kcal)
Fett, Fat 62 g
  davon gesättigte Fettsäuren, thereof saturates 4,5 g
Kohlenhydrate, Carbohydrates 11 g
  davon Zucker, thereof sugar 7,4 g
Eiweiß, Protein 14 g
Salz, Salt <0,01 g

MINDESTHALTBARKEIT
BEST BEFORE

10 Monate (ungeöffnet)
6 Monate (Restlaufzeit)

10 months (unopened)
6 months (on delivery)

LAGERUNG | STORAGE max. 10-15°/70% Luftfeuchtigkeit max. 10-15°/70% humidity

VERPACKUNG | PACKAGING

Container 1000 kg Container 1000 kg

Fass 100 kg, 200 kg Barrel 100 kg, 200 kg

Eimer 10 kg, 25 kg Bucket 10 kg, 25 kg


